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TERMO DE REFERENCIA

ORGANIZAQAO SOCIAL DE SAUDE IRMANDADE DA SANTA CASA DE MISERICORDIA
DE BIRIGUI, nos termos do regulamento de compras e contratacfes de obras e servicos, torna
publico o INTERESSE EM CONTRATAR, conforme dados abaixo:

CONTRATO DE GESTAO: 099/2.019.

OBJETO: Contratacdo de empresa especializada para a PREPARACAO E ENTREGA DE
REFEICOES AOS COLABORADORES DO PRONTO ATENDIMENTO LUIZ GONZAGA DA
ROCHA, NO MUNICIPIO DE VARGEM GRANDE PAULISTA/SP — Rua Joaquim Novaes, n° 71,
Bairro: Jardim Helena Maria, CEP: 06.730-000, na cidade de VVargem Grande Paulista/SP, nos termos
do Contrato de Gestdo, conforme especificagdes abaixo:

Os servicos serdo prestados conforme especificacdes técnicas abaixo relacionadas:

Especificacdes Técnicas

Das Refeicdes

As refeicOes serdo fornecidas, diariamente, aos 50 (cinquenta) colaboradores do Pronto Atendimento
Luiz Gonzaga da Rocha, no municipio de VVargem Grande Paulista/SP.

A contratada deveré fornecer refeigdes, no almoco e jantar, conforme especificacfes abaixo:

Refeicao Quantidade/Dia Estimativa Mensal Estimativa Anual
Almogo 30 913 10.950
Jantar 20 608 7.300
Total Geral: 50 1.521 18.250

Observacdo: Os quantitativos descritos acima, poderao sofrer alterac6es, no curso do contrato.

Do Preparo das Refeicdes

A empresa contratada devera adquirir os genéros alimenticios e elaborar cardapio diario basico,
contendo:

Refeicdo Principal: arroz, feijdo e complemento proteico (carne vermelha, frango, bisteca suina, peixe
e/ou embutidos);

Guarnicao: macarréo, hortaligas, verduras, legumes, refogados, farofa, fritas e/ou ovos fritos;
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Saladas: Mix de salada verde (alface lisa ou crespa, agrido, rucula, almeirdo, etc) e/ou mix de salada de
legumes (Abdbora, batata, batata doce, beterraba, beringela, brocolis, cenoura, couve-flor, couve,
chuchu, tomate, pepino, etc);

Observacdo: No que tange ao complemento proteico, deverd haver a possibilidade de escolha pelo
colaborador.

Bebidas: As refei¢bes deverdo vir acompanhadas por sucos de frutas artificiais;

Incumbird a contratada o controle de seguranca alimentar (analise microbioldgica dos alimentos), o
fornecimento de materiais de higiene (ambiental e pessoal), bem como de todos os materiais e utensilios
necessarios para o preparo e a entrega das refeicoes;

As refeicdes deverdo ser preparadas na cozinha da empresa contratada, utilizando-se matéria prima e
insumos de primeira qualidade, admitindo-se a utilizacdo de alguns alimentos semi-elaborados,
considerados essenciais a0 processo;

Devera ser empregado hipoclorito de sédio ou equivalente, para a assepsia dos legumes e das verduras
utilizadas no processo de preparo dos alimentos;

Em todas as fases de preparo dos alimentos, deverdo ser observadas as técnicas corretas de culinaria,
devendo tais alimentos serem saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas
proprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de modificacéo fisico, quimico e bioldgico,
no sentido de assegurar a preservacao dos nutrientes;

Os alimentos preparados em dias anteriores pela contratada, ndo poderéo ser reutilizados no preparo das
refeicOes a serem servidas aos colaboradores do Pronto Atendimento Luiz Gonzaga da Rocha;

Os alimentos deverdo ser acondicionados, separadamente, em cubas de inox, isoladas com pléstico filme
e tampas de inox;

A contratada devera observar, rigorosamente, a legislacdo sanitaria e normas regulamentadoras sobre
higiene, medicina e seguranca do trabalho, emanadas dos érgdos publicos competentes;

A contratada devera prestar garantia de acondicionamento dos alimentos que preserve a sua qualidade e
integridade fisica;

A empresa contratada devera fornecer mdo de obra qualificada e especializada, operacional e
administrativa, em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas;
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Das Condic0es e Local da Entrega

As refeicdes serdo entregues no Pronto Atendimento Luiz Gonzaga da Rocha, nos horarios indicados
abaixo:

Almoco: 11h00.

Jantar: 19h00.

A empresa contratada devera arcar com a taxa de entrega das refeicdes;

Todas as demais despesas de transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos
trabalhistas e previdenciarios, e outros custos decorrentes, direta e indiretamente, dos servicos a serem
contratados, correrdo, exclusivamente, as custas da contratada;

As refeicGes deverdo ser transportadas em caixas ““hot box”, em veiculo apropriado da empresa
contratada, devidamente higienizado e climatizado;

O fornecedor estara sujeito a fiscalizacdo dos alimentos no ato da entrega e posteriormente, reservando-
se a contratante, através do responsavel designado, o direito de ndo receber os alimentos, caso 0 mesmo
ndo se encontre em condi¢des satisfatorias;

Sendo os alimentos entregues em desacordo com os requisitos estabelecidos ou em quantidade inferior
aquela contratada, a empresa devera substitui-los ou complementa-los imediatamente;

Se algum alimento apresentar irregularidade, a contratante enviard a um laboratorio de sua escolha, uma
amostra para elaboracdo de laudos bromatoldgicos, fisico-quimicos, bacterioldgicos e microscépicos
conclusivos, para verificagdo da qualidade e obtencdo de comprovante de que os alimentos se
identificam com as exigéncias solicitadas, sendo que, neste caso, as despesas correrdo por conta da
empresa contratada. A contratante o fara quando, no curso do contrato, for constatada qualidade do
alimento fornecido diferente daquelas especificadas por ocasido do interesse em contratar, cujas
caracteristicas contrariem as definidas neste termo, alimentos estes estragados, alterados e/ou
adulterados;

Disposicoes Gerais

A contratada deverd apresentar, juntamente com a proposta a este termo de referéncia, alvara de
funcionamento vigente; atestados de vistorias, realizadas pela vigilancia sanitaria local; Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSQO), conforme portaria 3.214 do MTE, NR 07; bem como
indicar o nutricionista responséavel pelo estabelecimento, informando nome, documentos pessoais e
namero de inscri¢cdo no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

Havendo irregularidades, a empresa participante serd automaticamente excluida. Entretanto, constatada
a iregularidade no curso do contrato, poderé este ser rescindido.
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A contratada obrigar-se-a4, em qualquer circunstancia e as suas expensas, a respeitar e cumprir 0s
dispositivos da Lei Trabalhista, no que se refere inclusive aos periodos de refeicdes e folgas de seus
colaboradores, responsabilizando-se por eventuais transgressdes nesse sentido.

Elaborado por:
Camila Cristiane Fabricio — Analista de Contratos.
Edson Antdnio dos Santos — Diretor Juridico.

Nesses  termos, aguarda-se o0 envio de propostas no  endereco  eletronico:
comprasecontratoscsi@santacasabirigui.com.br

Prazo para entrega das propostas: 03 (trés) dias Uteis: 27/01/2.021.
E para que chegue ao conhecimento de todos, expede-se este aviso.

Local: Birigui/SP. Data: 22/01/2.021.

Miguel Ribeiro
Diretor Presidente
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